COMUNE DI AMATRICE                                                ISTITUZIONE FORMATIVA RIETI

ACCORDO EX ART. 15 DELLA LEGGE 7 AGOSTO 1990 N. 241

TRA
Il Comune di Amatrice, con sede legale in Amatrice, corso Umberto I n. 70, C.F. 00110480571, in persona del Sindaco Pro Tempore Antonio Fontanella in qualità di legale rappresentante, domiciliato per la carica presso la sede dell’Ente,  richiamate le autorizzazioni alla stipula del presente accordo con riferimento, dalla Delibera di Consiglio Comunale n. ___ del ________, esecutiva, di seguito denominato Comune;

E
L’Istituzione Formativa di Rieti, con sede legale in Rieti, via dell’elettronica snc, C.F. 90045610574, in persona del Direttore Generale Dott. Fabio Barberi, in qualità di legale rappresentante, domiciliato per la carica presso la sede dell’Ente, richiamate le autorizzazioni  alla stipula del presente accordo dal Consiglio di Amministrazione nella seduta del ______, di seguito denominato IFR ;

PREMESSO CHE
· l’art. 15 della Legge 7 agosto 1990, n. 241 stabilisce che le Amministrazioni Pubbliche possono concludere tra loro accordi per disciplinare lo svolgimento in collaborazione di attività di interesse comune e che per tali accordi si osservano, in quanto applicabili, le disposizioni previste dall’art. 11, commi 2 e 3 della medesima legge; 

· un’autorità pubblica può adempiere ai propri compiti anche in collaborazione con altre amministrazioni, in alternativa allo svolgimento di procedure di evidenza pubblica di scelta del contraente, cui affidare l’attività, purché l’accordo fra amministrazioni preveda un’effettiva cooperazione fra i due enti senza prevedere un compenso e senza porre un prestatore privato in una situazione privilegiata rispetto ai suoi concorrenti; 

· attraverso tale accordo l’Istituzione Formativa di Rieti può:

· permettere ai propri studenti di integrare il percorso formativo;

· favorire l’inserimento formativo attraverso la sperimentazione di servizi di ristorazione diversi da quelli tradizionali ma che comunque ricoprono una quota importante del mercato della ristorazione;

· promuovere i prodotti tipici della provincia di Rieti;

· il Comune può provvedere alla refezione scolastica degli studenti del plesso scolastico “Romolo Capranica”:

· promuovendo la cultura dei prodotti tipici territoriali;

· evitando agli alunni della scuola primaria  il disagio del trasporto tramite scuolabus presso  eventuali altre strutture di operatori economici dove ricevono il pasto e le relative spese;

· riducendo la distanza tra il punto di cottura per gli alunni della scuola  ed il luogo dove gli stessi ricevono il pasto;

· l’ l’Istituzione Formativa di Rieti si è dichiarata disponibile ad eseguire le prestazioni richieste e che l’attività oggetto del presente accordo non comporterà alcun pregiudizio allo svolgimento delle normali attività didattiche del CPFP Alberghiero Amatrice; 

· che detta attività risulta compatibile, nei modi e nella misura, con le finalità istituzionali sia del Comune che dell’Istituzione Formativa; 

CONSIDERATO CHE

 Il presente accordo viene stipulato facendo riferimento ad un progetto di un servizio già in atto tra il Comune di Amatrice e l’IFR, interrotto a causa degli eventi derivanti dal sisma del 2016 e riattivato nell'a.s. 2018-19 , del quale di seguito si indicano i termini e le modalità di attuazione previsti :

a) il Comune ha approvato il testo del presente accordo con delibera di Consiglio Comunale n. 41 del 31/8/2015;

b) Il Consiglio di Amministrazione dell’Istituzione Formativa di Rieti, nella seduta del 22.12.2015 ha approvato lo specifico progetto attuativo del presente accordo denominato “A Scuola con Gusto”, allegato al presente accordo;

c) nella stessa seduta il Consiglio di Amministrazione ha autorizzato il direttore Generale alla stipula del presente accordo;

d) a seguito del catastrofico sisma del 24 agosto 2016 tale progetto è stato sospeso, stante anche la delocalizzazione del CFP Alberghiero di Amatrice presso la sede provvisoria di Rieti;

e) il CDA dell’IFR ha inteso riprendere (verbale del 12/07/2018), già nell’estate 2018 e pur essendo il CFP ancora provvisoriamente a Rieti, un progetto che fosse in continuità con il Progetto originario “A scuola con gusto”;

f) con determinazione n. 385 del 10/12/2015 la Provincia di Rieti ha accertato l’entrata del contributo di € 100.000,00 da parte della Regione Lazio per l’attuazione del presente progetto, impegnando lo stesso a favore dell’Istituzione Formativa Rieti;

g) con determinazione n. 438 del 16/12/2015 l’Istituzione Formativa Rieti ha accertato l’entrata del predetto contributo regionale;

h) dette somme, in conto capitale sono state utilizzate per acquisti di attrezzature e/o per modifiche nella sede che ospitava il CFP Alberghiero di Amatrice al fine di rendere fruibile ai bambini di Amatrice la mensa del CFP nell’ambito del Progetto;

i) le somme residue di tale finanziamento, pari ad euro 42.841,25 potranno essere utilizzate per implementare attrezzature per riprendere il progetto “A scuola con gusto” così come previsto nel progetto originario;

 l) con delibera del Consiglio Comunale n. 87 del 26.10.2018 è stata disposta la riattivazione del Progetto “A scuola con gusto” per l'anno scolastico 2018/19;

TUTTO CIÒ PREMESSO E CONSIDERATO SI CONVIENE E SI STIPULA 
QUANTO SEGUE
ART. 1 - OGGETTO DELL’ATTIVITÀ


Oggetto dell’attività è dare la possibilità agli studenti dell’Istituzione Formativa CPFP Alberghiero Amatrice di cimentarsi con il servizio di refezione, promuovendo tra gli studenti delle scuole primaria e secondaria di primo grado la conoscenza dei prodotti tipici del territorio attraverso il servizio di refezione scolastica.

ART. 2 –  CARATTERISTICHE DELL’ATTIVITÀ
Il numero di pasti giornalieri viene presumibilmente quantificato come segue:

· scuola primaria:   81  pasti giornalieri (74  alunni + 7 docenti)

· scuola secondaria di primo grado:  61 pasti giornalieri (55 alunni + 6 docenti)

Gli alunni saranno accompagnati dai rispettivi docenti che consumeranno il pasto insieme agli alunni stessi nelle modalità indicate nel Capitolato Tecnico.

La fornitura dovrà consistere in un pasto completo (primo piatto, secondo piatto, contorno, frutta o dolce, acqua) secondo le indicazioni e le grammature di cui alla tabella dietetica fornita per ciascuna scuola dalla ASL Rieti, nelle more della elaborazione di un nuovo menu in base alle nuove norme vigenti in materia.

I giorni, gli orari e i luoghi di consumazione, e le modalità di erogazione dei pasti sono inseriti nel progetto tecnico allegato. Allo stesso progetto sono allegate le indicazioni e le grammature fornite dalla ASL.

Il numero sopra indicato dei pasti giornalieri ha valore puramente indicativo e non costituisce impegno per l’Amministrazione Comunale, in quanto il numero dei pasti giornalieri sarà stabilito in base alla presenza effettiva degli utenti ed alle esigenze di servizio.

Il Comune si obbliga a corrispondere il rimborso solo per il numero dei pasti effettivamente erogati e documentati.

 La fornitura dietro richiesta del servizio suddetto potrà essere sospesa in qualsiasi giorno, anche parzialmente.

Il servizio verrà interrotto nei giorni di vacanza, così come annualmente stabiliti dal calendario scolastico regionale e dall’Istituto Onnicomprensivo.

Il numero dei pasti forniti  dovrà risultare dalle  apposite schede di rilevazione  sulle quali dovranno essere indicati anche la data e l’ora della consegna.

 L’IFR cura direttamente i rapporti con gli organi scolastici predisposti alla refezione per ricevere ordinazioni del numero dei pasti da somministrare e per  eventuali segnalazioni urgenti.

ART. 3 – ALLIEVI ADDETTI,  RESPONSABILE DEL SERVIZIO E STRUTTURE
Gli Allievi e l’altro personale addetto dell’IFR impegnato nella preparazione e nella somministrazione   dei pasti nonché nelle operazioni di apparecchiamento dei tavoli delle sale e successiva pulizia degli stessi posseggono i requisiti igienico sanitari previsti dalle norme in vigore.

Le attività di pulizia della cucina e della sala mensa saranno effettuate a cura e spese dell'IFR.

La cucina e la sala mensa dell'Area del Gusto con le relative attrezzature, già messe a disposizione dell'IFR da parte del  Comune di Amatrice per lo svolgimento delle attività didattiche e formative dell'Alberghiero Amatrice per l'a.s. 2019/20,  saranno utilizzate,  nell'ambito del presente accordo,  per la  preparazione del numero complessivo giornaliero dei pasti in programma. Il Comune di Amatrice dichiara inoltre che le suddette attrezzature sono in regola con  tutti i requisiti igienico sanitari prescritti dalle vigenti norme che disciplinano la materia.

Il responsabile del coordinatore del progetto sarà il Sig. Fabio D’Angelo, dipendente del CFP Alberghiero di Amatrice, il quale dovrà effettuare tutte le operazioni necessarie per il buon andamento del servizio; l’IFR potrà, per ragioni inerenti l’orario ed il calendario scolastico, avvalersi in parte di personale e/o ditte esterne.

Detto personale e/o ditte sarà in ogni caso sotto il coordinamento del Sig.Fabio D’Angelo.
ART. 4 - COMPOSIZIONE DEI PASTI
L’IFR si impegna ad utilizzare per la predisposizione dei pasti richiesti prodotti freschi di prima scelta e, solo in circostanze particolari, legate all’approvvigionamento, al tipo ed alla quantità di alimenti da preparare, potrà utilizzare prodotti conservati e/o surgelati. 

Saranno privilegiati prodotti locali e biologici, altri prodotti tipici della Provincia di Rieti e della Sabina, quali, a titolo esemplificativo, carni, olio, formaggi, legumi, frutta e verdura.

Il Comune e l’IFR si impegnano a non somministrare  prodotti precucinati o precotti, prodotti di IV gamma o prodotti geneticamente modificati.

Comune e IFR specificano nel progetto tecnico allegato, in collaborazione con la ASL, le tipologie di prodotti tipici, locali e biologici da somministrare e li rendono noti ai soggetti interessati dal sevizio.

L’IFR si impegna a preparare i menù alternativi e le diete speciali secondo le indicazioni di composizione e preparazione del pasto impartire dalla ASL.

Sia la preparazione che la distribuzione sono giornalmente verificate secondo le procedure di autocontrollo.

ART. 5 – DURATA
Il presente accordo ha una durata di un anno. I giorni di attività sono indicati nel progetto tecnico secondo le previsioni dei calendari scolastici.
ART. 6 – CORRISPETTIVO
Il  rimborso dovuto dal Comune all’IFR, sarà calcolato moltiplicando il numero dei pasti effettivamente somministrati, rispettivamente per ciascun ordine di scuola, per il prezzo unitario/pasto alle condizioni e modalità fissate nell’allegato progetto tecnico.
Il versamento avviene bimestralmente a seguito di comunicazione dei pasti somministrati, sul conto corrente indicato dall’IFR.
ART. 7 - CONTROLLO
L’ Amministrazione Comunale si riserva la più ampia facoltà di controllo delle merci anche in fase di lavorazione, effettuando, a suo giudizio insindacabile, ogni necessaria analisi presso laboratori specializzati; le relative spese saranno a carico del Comune.

L’Amministrazione Comunale si riserva altresì la facoltà di far eseguire, mediante le strutture dell’A.S.L., sopralluoghi e visite nei locali di conservazione delle derrate, di preparazione e di  somministrazione  dei pasti, al fine di accertarne la igienicità e la salubrità.

Ulteriori garanzie sono indicate dell’allegata Carta dei Servizi.

L’IFR dovrà garantire che tutti i processi di lavorazione dei pasti saranno effettuati secondo le prescrizioni igienico-sanitarie previste dalle norme dell’hccp.

ART. 8 - RESCISSIONE DELL’ACCORDO  E GESTIONE DELLE CONTROVERSIE
In caso di inadempienze gravi o ripetute da parte del Comune o dell’IFR gli enti procedono, previo tentativo di conciliazione, alla risoluzione dell’accordo provvedendo al saldo di tutti gli importi da riscuotere.

Le parti si impegnano a dirimere  eventuali controversie che dovessero sorgere in via bonaria. 

Per tutte le controversie che non potessero essere risolte bonariamente sarà competente il Foro di Rieti.

ART. 9 – ONERI FISCALI
Il presente accordo sarà registrato in caso d’uso dalla parte che ne promuove la registrazione.
ART. 10 – TRATTAMENTO DEI DATI PERSONALI
Ai sensi del Regolamento UE 679/2016 e del D. Lgs. 101/2018 si informa che i dati forniti dal Comune all’IFR  e viceversa verranno trattati per le finalità connesse all’accordo. 

ART. 11 – CONDIZIONE SOSPENSIVA
L’avvio delle attività è condizionato al versamento, da parte della Regione Lazio, dei contributi pendenti per la formazione professionale alla Provincia di Rieti. 

ART. 12 – NORME FINALI
L’I.F.R. dichiara e prende atto che gli obblighi previsti dal D.P.R. 16 aprile 2013, n. 62 e dal codice del Codice di Comportamento Integrativo (approvato dal Comune con D.G. 201 del 16/12/2013) si estendono anche al presente accordo e come tale lo stesso si impegna a mantenere un comportamento pienamente rispettoso degli obblighi di condotta etica ivi delineati. 

Amatrice, Rieti, ___________________

per il Comune di Amatrice 





per l’Istituzione Formativa


Allegati:

· carta dei servizi

· progetto “A Scuola con Gusto”

· menù ASL
