Committentc€OAL Soc. Coop. arl
Ufficio TecnicGeom. Paolo FEDE

Progettazione:
Dott. Arch. Vittorio Galanti
Studio Associato Galanti e Carlocchia Architetti

COMUNE DI MOGLIANO

(PROVINCIA DI MACERATA)

RIQUALIFICAZIONE AREA ADIACENTE

EX-OSPEDALE DI SAN MICHELE
Largo Cesare Battisti - 62010 MOGLIANO (MC)

/

Progetto Definiﬁ

Dott. Ing. Luca Manzotti
Studio SAE Impianti snc

PIANO PARTICOLAREGGIA

Vittorio RESTAURO DEI
MENTI
GALANTI MONU
N. 1147 .,

~LROVINGIA ANGOW

SPECIALISTAIN

°9% 16 Gennaio 2017

agg.:

scala:

1:100

oggetto della tavola:

PROGETTO IMPIANTISTICO
IMPIANTI MECCANICI
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SCHEMA FUNZIONALE PRODUZIONE ACQUA CALDA SANITARIA
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Collettore
o [ ] |
Tubazione in rame Tubazione in rame Tubazione in rame Tubazione in rame Tubazione in rame
S—/5MUTEDA S—/35MUTEDA S—/5MUTEDA S—/A3MUTEDA S—/oMUTEDA
Unita interna 1; area vendita Unita interna 2; area vendita Unita interna 3; area vendita Unita interna 4; area vendita Unita interna 5; zona casse
35,5 kW
37,5 kW
U—=12METE&]
Tubazione In rame




