CONTRATTO DI
SERVIZIO CATERING

Tra le seguenti parti:

LUimpresa Papillon di Talamonti Giuseppe con sede legale in San Benedetto del Trontp Via Nazario
Sauro 158 C.F.TLMGPP71508H321C e Partita 1.V.A.01549430443 iscritta al registro delle imprese
di Ascoli Piceno nella persona del titolare Sig. Talamonti Giuseppe nato Ripatransone (AP) i
08.11.1971, (Gestore}

E

L"Amministrazione Comunale di Castel di Lama nella persona del Sig.
hato a il
, residente a in via/piazza ,
C.F. {Cliente)

PREMESSO

- Che l'impresa Papillon di Talamonti Giuseppe € una impresa operante nel settore della
ristorazione e dichiara di disporre di idonea organizzazione e delle necessarie autorizzazioni
amministrative ed igienico sanitarie per la produzione e la somministrazione di preparati
gastronomici caldi e freddi;

- Che 'Amministrazione Comunale di Castel di Lama nelia persona del Dott. Riccardo Curreli.
Intende avvalersi dei servizi offerti dalla impresa Papillon di Talamonti Giuseppe per
I'evento Fiera del S.S. Crocefisso che si terra dal 30 Agosto al 02 Settembre in localita
Piattoni di Castel di Lama

S| CONVIENE E 51 STIPULA QUANTO SEGUE

Art. 1 - Premessa
La premessa costituisce parte integrante e sostanziale del presente contratto.

Art. 2 - Oggetto dell’incarico

1.l Comune di Castel di Lama affida all'impresa Papillon di Talamonti Giuseppe, che accetta,
I'incarico del servizio di somministrazione di alimenti e bevande in occasione dell’evento FIERA
DEL SS CROCIFISSO che si terra sul territorio comunale dal giorno 30 agosto al giorno 2
settembre.,

2. Nello specifico I'impresa Papillon di Talamonti Giuseppe si obbliga a:

- predisporre le portate gastronomiche e le bevande descritte nell’allegato A alla presente scrittura

che, controfirmato da entrambe le parti, costituisce parte integrante del presente contratto

- assicurare la bonta degli ingredienti e degli alimenti




Art, 3 - Compenso

il compenso che la ditta PAPILLON di Talamonti Giuseppe corrispondera all’ Amministrazione

Comunale di Castel di Lama sara il seguente:

1- Pari ad € 3.599,00 (tremilacinquecentonovantanove/00} comprensivo di IVA per la
somministrazione di cibi e bevande all'interno dell’area food;

2- Pari al 8% dell’'incasso lordo al netto delf'IVA, relativo alla somministrazione di alimenti e
bevande all’ interno dello Stand gastronomico come meglio descritto nell’ allegato A inserito
nella presente scrittura e pari al 5% dell’incasso lordo al netto dell'IVA, relativamente a quanto
somministrato presso il chiosco bar centrale, e comunque, un importo non inferiore a Euro
4.000,00.

Art. 4 — Obblighi delle parti

L'impresa Papilion di Talamonti Giuseppe utilizzera le proprie attrezzature per la contabilizzazione
degli incassi, la preparazione, la cottura e la somministrazione delle vivande e delle bibite all’
interno dell’area food. '

L'impresa Papillon di Talamonti Giuseppe utilizzera per la preparazione dei piatti materie prime a
kmZero acquistati presso coltivatori diretti associati a Coldiretti/Campagna Amica e somministrera
le stesse su stoviglie di materiale compostabile,

L'impresa Papillon di Talamonti Giuseppe consegnera all’Amministrazione Comunale, i report
dettagliati di tutte le casse presenti all'interno dell’area food a chiusura di ogni giornata di fiera
controfirmando gli stessi al momento deila loro emissione in presenza del responsabile
delfamministrazione comunale. L'amministrazione si riserva di poter controllare la corretta
contabilizzazione degli incassi segnalando eventuali anomalie.

L'impresa Papillon di Talamonti Giuseppe sara la sola responsabile nei confronti dei propri fornitori
e del personale impiegato per la preparazione, cottura e somministrazione all'interno dell’area
food.

Limpresa Papillon di Talamonti Giuseppe si occupera del personale necessario al normale
funzionamento del servizio di catering.

LU'impresa Papillon di Talamonti Giuseppe provvedera all’approvvigionamento delle derrate
alimentari e alla loro conservazione.

Limpresa Papillon di Talamonti Giuseppe collaborera nella somministrazione degli alimenti
preparati dagli allevatori per gli ospiti presenti nella giornata inaugurale di venerdi 31 agosto.

L'amministrazione comunale si impegna a proprie spese a dotare {'area food di un tendone 15 m
X30 m e delle relative panche e tavoli per la consumazione dei cibi e delle bevande acquistate
all’interno dell’area food garantendo tramite volontari la pulizia degli stessi.

L’amministrazione garantisce a proprie spese gli allacci di corrente elettrica, acqua e fognatura
necessari al funzionamento della cucina.

L’amministrazione si impegna a corrispondere a Papillon di Talamonti Giuseppe il costo dei buoni
pasto distribuiti ai volontari in servizio presso la fiera. |l valore del buono pasto & 8 € e comprende
un primo piatto o un secondo piatto a scelta + un antipasto o contornc o dolce a scelta +
bottiglietta d’acqua




Art.5- Polizza assicurativa

L'impresa Papillon di Talamonti Giuseppe ha idonea polizza assicurativa-per eventuali danni che
potrebbero derivare a causa della prestazione oggetto del presente contratto a beni mobili,
immobili, commensali ed ai terzi,

Art. 6 — Informativa Privacy ai sensi dell’Art.13 del Regolamento Europeo
UE 679/2016 in materia di protezione dei dati personali.

Papillon di Talamonti tratta i vostri dati personali in conformita a quanto previsto dal Regolamento
Europeo sulla privacy (REG. UE 679/2016) che si allega al presente contratto
troverete in modo semplice e sintetico quali dati raccogliamo, | motivi per cui trattiamo i dati
personali e i diritti degli interessati. Per ulteriori informazioni pud contattarci a:
info@papillonristorazione.com

Allegato
Si allega al presente contratto, sotto la lettera A, il menu della manifestazione.

Castel di Lama,

Papillon di Talamonti Giuseppe Comune di Castel di Lama




PAPILLON di Talamonti Giuseppe

BAR - RISTORANTE - PIZZERIA - PASTICCERIA - GELATERIA
CATERING - FORNTTURE INDUSTRIALI DI PASTICCERIA
NOLEGGIO ATTREZZATURE

Dt 2L

weet/& restaurant

ALLEGATO *“A”

MENU’ FIERA SS. CROCEFISSO
ANTIPASTI € 3.50
Formaggio fritto 2 pz.

Prosciutto ¢ melone
Olive all’ ascolana 6 pz
Insalatina di farro
PRIMI PIATTI € 5.50

Maccheroncini di Campofilone al ragu

Mezzemeniche alla grigia( cacio e pepe)
Pennette all’ arrabbiata

Gnocchetti di patate alle verdure
SECONDI PIATTI € 7.50

Spezzatino di agnello con olive ¢ patate

Grigliata di salsiccia braciola di maiale e costine di agnello
Arrosticini 10 pz

Cotoletta di tacchino con patate

Pecora alla callara ( solo nella giornata di venerdi)
CONTORNI €2.50

Patatine fritte

Patate al forno
Insalata mista
Verdure gratinate
DESSERT € 2.50
Cantuccini

| Crostata
Melone

Anguria
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BEVANDE
Acqua 2 1t € 1.00

Vino bianco e rosso bicchiere 0.25¢l. € 1.50

MENU COMPLETO

1 PRIMO PIATTO A SCELTA

1 SECONDO PIATTO A SCELTA
1 CONTORNO A SCELTA

%2 1t ACQUA

1 BICCHIERE DI VINO

€ 15.00 ANZICHE € 18.00

L’ amministrazione Comunale _ Papillon di Talamonti Giuseppe
di Castel di Lama il Legale Rappresentante
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